CARTE DES MENUS

DU
28 SEPTEMBRE
AU
4 OCTOBRE
2026

DEJEUNER |

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE
ESCALOPE DE DINDE SAUCE FORESTIERE
RIZ CREOLE
TARTINETTE - TOME BLANCHE
FRUIT DE SAISON

MELON
SAUTE DE PORC AU CUMIN
CCEUR DE CELERI BRAISE - POMME DE TERRE
TARTINETTE - TRAPPE DE BRIQUEBEC
ENTREMET CAFE

MACEDOINE DE LEGUMES
OMELETTE AUX HERBES
MACARONIS AU BEURRE
TARTINETTE - GRUYERE

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
LAPIN A LA MOUTARDE
PETITS POIS CAROTTES - PUREE DE PETITS POIS
TARTINETTE - CAMEMBERT
YAOURT AUX FRUITS

PAMPLEMOUSSE
DOS DE COLIN SAUCE MOUTARDE
RIZ PILAF
YAOURT
FLANDISE AU CARAMEL

CELERI REMOULADE
JAMBON AU PORTO
TORTIS AU BEURRE
BRIE
FLANDISE AU CARAMEL

GALANTINE DE VOLAILLE
ROTI DE VEAU FARCI
PRINTANIERE DE LEGUMES - PUREE POMME DE TERRE
TARTINETTE - SAINT NECTAIRE
PATISSERIE

MERCREDI
30

DIMANCHE
4

DINER

POTAGE DE LEGUMES
CUBE DE POISSON SAUCE CREVETTES
CHOUX FLEUR
TARTINETTE - CAMEMBERT
MAIZENA AU CHOCOLAT

POTAGE DE COURGETTES
GRATIN DE NAVETS - POMME DE TERRE
TARTINETTE - REBLOCHON
FRUIT DE SAISON

POTAGE DE POIREAUX
ENDIVES AU JAMBON
TARTINETTE - CAMEMBERT
RIZ AU LAIT A LA VANILLE

SOUPE A L'OIGNON
LASAGNES
TARTINETTE - BRIE
FRUIT DE SAISON

POTAGE DE LEGUMES
CROQUE MONSIEUR
SALADE
TARTINETTE - CAMEMBERT
SEMOULE DE BLE AUX RAISINS

POTAGE DUBARRY
QUICHE AUX POIREAUX
TARTINETTE - REBLOCHON
CREME DESSERT CARAMEL

POTAGE CRECY
SALADE DE RIZ COMPOSEE
TARTINETTE - CAMEMBERT
CREME DESSERT CARAMEL




